
R O O M
S E R V I C E

I N F O R M A C I Ó N  D E L  S E RV I C I O
Pedidos: marca 5 
Horario atención: 7:00 a.m. a 9:00 p.m.
Pedidos mínimos: $20.000
Nota: para disfrutar del desayuno incluido en la tarifa de alojamiento debes 
dirigirte al restaurante designado. Si prefieres disfrutarlo en la habitación, 
puedes elegir de este menú la opción deseada y se realizará cargo a la 
habitación o elegir el medio de pago deseado.



DESAYUNOS
AMERICANO
Jugo de naranja, porción de fruta, huevos al gusto, 
canasta de panes y bebida caliente (café, té o chocolate).

$28.500

CALENTADO
Jugo de naranja, calentado con huevo frito, porción de fruta, 
canasta de panes y bebida caliente (café, té o chocolate).

$29.500

TÍPICO
Mini típico tamal, acompañado de amasijos, queso paipa
y envuelto de mazorca, jugo natural o bebida caliente
(café, té o chocolate).

$33.000

OMELETTE DE CLARAS
Omelette de claras, queso y espinaca, acompañado de variedad       
de panes integrales, queso campesino, fruta, jugo de naranja            
o detox, y bebida caliente (café, té o chocolate).

$28.500

BOWL DE FRUTA
Fresa, mango, manzana, arándanos, miel, almendras, 
semillas de chía, granola, salsa de frutos rojos y yogur 
griego, acompañado de bebida caliente (café, té o chocolate).

$27.500

SOPAS

VERDURAS
Tradicional sopa de verduras con pollo.

$10.800

TOMATE
Clásica sopa con tomates, albahaca y crutones.

$22.500

COMIDA CASUAL
CLUB SÁNDWICH
Pechuga de pollo, tocineta crocante, huevo frito, jamón, 
queso mozzarella, lechuga y tomate fresco, con mayonesa 
de ajo, acompañado de papas a la francesa.

$36.800

ALITAS BBQ
Alitas de pollo napadas en salsa BBQ, acompañadas 
de zócalos de papa.

$24.000

HAMBURGUESA CLÁSICA
Pan tipo brioche, carne de la casa, queso mozzarella, 
tomates frescos y lechuga romana, acompañada
de papas a la francesa.

$29.800

CHICHARRONES CROCANTES
Panceta de cerdo crocante acompañada de papa criolla, 
guacamole y ají casero.

$35.500

SALCHIPAPA
Papas a la francesa con salchicha americana y salsas.

$20.000

PAPAS CHEDDAR
Papa criolla con tocineta y salsa de queso cheddar.

$22.000

SÁNDWICH COMBINADO
Pan artesanal tostado con jamón y queso, acompañado
de papas chips.

$14.400

ENSALADA DE FRUTAS
Variedad de frutas con crema de leche, salsa de mora 
y queso rallado.

$20.000

CARIMAÑOLAS DE QUESO
Cuatro carimañolas de queso, acompañadas de suero costeño.

$29.500

EMPANADAS DE CARNE
Cuatro empanadas, acompañadas de ají de la casa y limón.

$18.900
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SUSHI
Makis a nuestro estilo (nueve piezas).

PHILADELPHIA ROLL
Salmón, aguacate, queso crema y ajonjolí tostado.

$28.000

PHILADELPHIA CRISPY
Salmón, aguacate y queso crema en tempura crocante.

$31.000

ACEVICHADO ROLL
Langostino crocante, aguacate y pesca fresca, 
con salsa acevichada.

$28.000

CRAZY TUNA ROLL
Salmón, espárragos y queso crema, cubierto con atún 
rojo y crema de ají amarillo.

$38.000

BOWLS
VEGETALES Y SEMILLAS
Quinoa toteada, aguacate, apio, maíz, arveja, 
champiñones, tomates secos, semillas de girasol 
y queso paipa con vinagreta de la casa.

$29.400

ARROZ INTEGRAL Y VEGETALES
Sobre cama de arroz integral, espárragos, zanahorias 
baby, mango, brócoli, berenjena y zucchini.

$29.400

QUINOA
Quinoa toteada, aguacate, garbanzos, pepino, espárragos, 
mango y aderezado con vinagreta de la casa.

$29.400

ADICIONALES

POLLO $9.900

SALMÓN $17.000

CAMARÓN $16.600

LOMO DE RES $19.800

PASTA
Elige el tipo de pasta: penne, spaghetti o tagliatelle.

BOLOGNESA
Clásico ragú de res, vegetales y vino tinto.

$32.000

CARBONARA
Salsa cremosa a base de huevo con tocineta
y queso parmesano.

$33.300

NAPOLITANA
A base de tomate y albahaca.

$31.500

MENÚ INFANTIL

MINI BABY BEEF
150 g de filete de lomo, acompañado de papas 
a la francesa.

$29.000

CANASTA DE POLLO CROCANTE
Cinco deditos de pollo, acompañados de papas 
a la francesa.

$28.900

MINI HAMBURGUESAS
Pan artesanal, carne de la casa, queso mozzarella, 
acompañada de papas a la francesa.

$31.000
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POSTRES

MILHOJA DE AREQUIPE $17.900

TORTA DE CHOCOLATE $18.000

TORTA DE ALMOJÁBANA $16.000

FLAN DE FRUTOS DEL BOSQUE $17.500

HELADO ARTESANAL EN VASO
Vainilla, chocolate o frutos rojos.

$9.900

BEBIDAS FRÍAS
SODA DE FRUTOS ROJOS $11.300

SODA DE FRUTOS AMARILLOS $11.300

SODA DE PANELA $11.300

LIMONADA NATURAL $6.300

JUGO EN AGUA $5.600

GASEOSA $6.200

JUGO DE NARANJA $6.900

AGUA EN BOTELLA $4.700

CERVEZAS
CLUB COLOMBIA $8.500

CORONA $11.800

STELLA ARTOIS $11.800

CERVEZA BRUDER $16.500

HEINEKEN $10.800

AGUILA $7.300

AGUILA LIGHT $7.300

REFAJO $5.400

POKER $7.300

LICORES
Botella

WHISKY OLD PARR
12 AÑOS

$255.000

WHISKY BUCHANAN´S
12 AÑOS

$259.000

VINO DE LA CASA TINTO $87.200

VINO DE LA CASA BLANCO $87.200

TEQUILA JOSÉ CUERVO
ESPECIAL REPOSADO

$197.000

TEQUILA DON JULIO 70 $460.000

Botella
VODKA SMIRNOFF $156.000

RON BOYACÁ $99.100

RON ZACAPA ÁMBAR $270.000

GINEBRA GORDON´S $105.000

GINEBRA TANQUERAY $265.000

CREMA DE WHISKY
BAILEYS

$155.000

AGUARDIENTE LÍDER $95.000
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